04.05. химия 9 класс.

                                           Тема  Углеводы .

Изучить материал.
Глюкоза

Глюкоза — наиболее распространённый в природе моносахарид. Она образуется растениями в процессе фотосинтеза из углекислого газа и воды:
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Глюкоза встречается во всех органах растений, в спелых фруктах и ягодах. Много её содержится в винограде, поэтому глюкозу называют ещё виноградным сахаром.

Глюкоза находится и в организмах животных. В крови человека её содержится примерно 0,1 %.

Глюкоза представляет собой белое кристаллическое вещество, хорошо растворимое в воде,  сладкое на вкус

Одно из свойств глюкозы — взаимодействие с гидроксидом меди(II). При комнатной температуре глюкоза со свежеприготовленным гидроксидом образует прозрачный ярко-синий раствор (реакция многоатомных спиртов).
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При нагревании глюкозы с аммиачным раствором оксида серебра на стенках пробирки появляется блестящий налёт — «серебряное зеркало» (реакция альдегидов).
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Глюкозе характерны также особые реакции, которые протекают в клетках живых организмов. Это реакции брожения. В результате брожения, в зависимости от условий протекания, могут образовываться разные продукты.

Под влиянием ферментов дрожжей происходит спиртовое брожение. Образуются  этиловый спирт и углекислый газ:
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Этот процесс используется в приготовлении дрожжевого теста, в виноделии, пивоварении.

Под влиянием ферментов молочнокислых бактерий глюкоза превращается в молочную кислоту:
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Молочнокислое брожение используется для получения простокваши, кефира, творога, сметаны, сыра. 

В клетках живых организмов глюкоза является главным источником энергии для всех жизненных процессов. В живом организме происходит медленное окисление глюкозы с образованием углекислого газа и воды. При этом выделяется энергия:

[image: image8.png]CgHy906 +6 O3 —





 INCLUDEPICTURE  "https://ykl-res.azureedge.net/5330afe3-9d80-400e-abca-aa6fc6822bdb/29-03-2017%2017-21-59.png" \* MERGEFORMATINET [image: image9.png]6 CO2+ +6 HyO



. 

Глюкоза используется в медицине как питательное вещество и составная часть противошоковых жидкостей. Применяется она для получения лимонной кислоты, витаминов С и Н.

Находит глюкоза применение в кондитерской промышленности при изготовлении мармелада, пряников, карамели; в производстве молочной кислоты, этанола.

Получают глюкозу гидролизом полисахаридов: крахмала или целлюлозы.

 Сахароза

Дисахариды — углеводы, при гидролизе которых их молекула распадается на две молекулы моносахаридов.

Общая формула дисахаридов — C12H22O11. Наиболее известный дисахарид — сахароза, или свекловичный сахар.

Сахароза широко распространена в растительном мире. Она содержится в соке всех растений. Особенно много её в корнеплодах сахарной свёклы, в стеблях сахарного тростника, в соке сахарного клёна. Эти растения специально выращивают, чтобы получать из них сахарозу.
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Сахарный тростник
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Сахарная свёкла 

Сахароза — кристаллическое вещество, хорошо растворимое в воде, сладкое на вкус.

Она подвергается гидролизу, т. е. разложению водой. Если к раствору сахарозы добавить раствор серной кислоты и смесь прокипятить, то образуется смесь двух моносахаридов — глюкозы и фруктозы. Поэтому сахарозу относят к дисахаридам.

C12H22O11+H2O→C6H12O6+C6H12O6.

При нагревании сахароза легко плавится, обугливается, но не горит. Смесь же сахарной пыли с воздухом может взрываться.

Применяется сахароза в питании для придания продуктам сладкого вкуса. В организме она расщепляется на глюкозу и фруктозу и в таком виде затем усваивается.
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Употребление слишком большого количества сахара может привести к серьёзным нарушениям обмена веществ и вызвать сахарный диабет.

 Крахмал

Полисахариды — углеводы, в молекулах которых многократно повторяются остатки циклической формы глюкозы.

Состав всех полисахаридов выражается формулой (C6H10O5)n. Все полисахариды подвергаются гидролизу, продуктом которого является глюкоза:

(C6H10O5)n+nH2O→nC6H12O6.

К полисахаридам относятся крахмал, гликоген (животный крахмал) и целлюлоза (клетчатка).

Крахмал является запасным веществом растений и широко распространён в природе. Он в больших количествах содержится в зёрнах ржи, пшеницы, кукурузы, в клубнях картофеля.

Образуется крахмал в клетках растений из глюкозы:

 

nC6H12O6→(C6H10O5)n+nH2O. 

Крахмал — белое аморфное вещество, нерастворимое в холодной воде. В горячей воде он набухает и образует клейстер. Не имеет вкуса.
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Характерная реакция крахмала — реакция с иодом. При действии раствора иода на крахмал образуется соединение синего цвета. Эту реакцию используют для качественного определения крахмала.
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Крахмал входит в состав продуктов питания и является основным источником углеводов в организме человека.

В организме крахмал подвергается гидролизу под действием пищеварительных ферментов. Процесс переваривания крахмала начинается уже в ротовой полости под действием ферментов слюны. Далее гидролиз крахмала продолжается в желудке и в кишечнике. Образовавшаяся глюкоза всасывается в кровь, а затем используется клетками для получения энергии.

Крахмал применяется для получения глюкозы. Используется для проклейки бумаги и картона, для пропитки тканей. Применяется он также при изготовлении таблеток в качестве наполнителя.

 Целлюлоза
Целлюлоза входит в состав каждой растительной клетки, так как в основном из неё у растений образованы клеточные стенки. Из целлюлозы состоят волокна льна, хлопка. Волокна хлопка — почти чистая целлюлоза (до 98 %). В древесине целлюлоза составляет до 50 % массы сухого вещества.
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Коробочка хлопка  

Целлюлоза — волокнистое белое или серое вещество, без запаха и вкуса, нерастворимое ни в воде, ни в органических растворителях. Она гигроскопична.

Целлюлоза, как и крахмал, подвергается гидролизу при нагревании в присутствии серной кислоты. Конечным продуктом гидролиза является глюкоза:

(C6H10O5)n+nH2O→nC6H12O6.

Целлюлоза хорошо горит.

Благодаря своей прочности целлюлоза в составе древесины используется в строительстве, в производстве мебели.
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Мебель из дерева 

Целлюлоза хлопка и льна применяется для производства тканей, верёвок, канатов. Волокна хлопка используются в качестве ваты.

Полученная из древесины чистая целлюлоза идёт на производство бумаги.
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Производство бумаги
Из целлюлозы получают простые и сложные эфиры, которые используются в производстве искусственных волокон, пластмасс, плёнок, лаков, клея, взрывчатых веществ.
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Целлофан
При полном гидролизе целлюлозы получают глюкозу.

Домашнее задание п.57. ответить письменно на вопросы с.197
задания направляйте на почту annaverevkina220189@mail.ru
